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1 Antecedents.

Des de I’entrada en funcionament de I'Escola dels Encants el curs escolar 2009-2010, aquesta
ha disposat del servei de menjador en la modalitat de catering ja que les instal-lacions de
I’escola, en moduls prefabricats, no permetien disposar de cuina propia. En aquests 6 cursos
escolars I'escola ha tingut tres empreses proveidores que s’han fet carrec del servei de
menjador: Endemar, Natural Cuina i, des del mes d’octubre de 2014, Cibus Restauracio.

La Direccié de I'escola va proposar al Consell Escolar la cessio de la gestido de l'espai del
migdia a I’Associacio de Families dels Alumnes de I'Escola dels Encants (a partir d’ara AFA), fet
gue es va aprovar en Consell Escolar. La cessid de la gestid es va fer efectiva el 17 d’octubre de
2014 (Conveni entre el Consorci d’Educacié de Barcelona, I’Associacié de Families d’Alumnes
de I'Escola dels Encants i I'Escola dels Encants. Veure Annex 7) .

Fins llavors, era la Direccid de l'escola qui fixava els criteris de seleccié dels proveidors,
consultant certs aspectes amb la comissié mixta Espai de Migdia de I'AFA. Els criteris de
seleccié fins ara, i volem que es segueixin mantenint, han girat al voltant de 3 eixos:

1. La qualitat dels mends no només des del punt de vista nutricional sind també en
relacio a les textures, els gustos i les quantitats proposades.

2. La qualitat del servei en el seu conjunt (des de l'arribada dels menus, I'estat de
conservacié, manteniment de la cadena, etc.)

3. La qualitat de les materies primeres, maximitzant, en la mesura del possible,
la utilitzacié de productes ecologics i de proximitat.

A partir del curs 2015-16 I'Escola dels Encants s’instal-lara en un nou edifici definitiu que
disposara de cuina propia i, per tant, la modalitat del servei de cuina passara a ser in situ i no
de catering, fet que obliga a plantejar la contractacio d’un servei de cuina in situ.
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2 Objecte del contracte.

L'objecte de contracte és la prestacié del servei de cuina als usuaris i usuaries de I'Escola dels
Encants de Barcelona, gestionat per I’AFA, que compren les prestacions seglients:

e |’'aprovisionament dels aliments per a 'elaboracio dels menus.

* La confeccid dels menu diaris (dinar) amb productes ecologics, de temporada i de
proximitat.

* |’elaboracio dels menus a la cuina de I'escola, tenint en compte que els menus diaris
hauran d’adaptar-se a les franges d’edat dels 3 anys als 12 anys.

e |’assessorament nutricional sobre les diferents tipologies de menus i I'assessorament
pedagogic sobre habits alimentaris saludables.

e |’aprovisionament dels estris propis del servei de cuina i de menjador.

* La neteja de la cuina, el menjador i el seu equipament, aixi com 'aprovisionament
dels productes necessaris per a la neteja.

El servei de monitoratge queda exclos d’aquest contracte.

El servei de cuina i elaboracié de menjar s’ha de realitzar dins de les dependéncies de I'Escola
dels Encants.

Es competéncia de '’AFA, com a responsable de la gestié del servei del migdia, la seleccié de
I'empresa adjudicataria a partir de la valoracio establerta en el present concurs.

3 Periode d’execucio del servei.

El present contracte tindra una vigéncia minima de tres (3) cursos escolars (2015-2016, 2016-
2017, 2017-2018), tot i que es revisara anualment, i comencara a partir del mes de setembre
de 2015.

El servei es dura a terme durant tots els dies lectius de I'any escolar especificats al calendari
escolar que determini el Departament d’Ensenyament de la Generalitat de Catalunya.

Clausula d’ampliacio del servei de cuina: Casal d’Estiu.

En el cas que s’ofereixi a les families el Casal d’Estiu, I’AFA podra ampliar la durada del servei
de cuina a I'empresa adjudicataria, sempre i quan s’aconsegueixi un minim d’usuaris del servei
gue s’establira a la signatura del contracte. A la proposta presentada, I'empresa adjudicataria
haura de proposar i justificar quin és el nombre minim d’infants i el periode minim de durada a
partir del qual estan disposats a oferir el servei de cuina durant el Casal d’Estiu.

4 Subcontractacio.

En cap cas I'empresa adjudicataria podra subcontractar el servei de cuina.
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5 Oferta econoOmica.

Actualment el nombre d’usuaris del servei de menjador és de 242 infants que en fan us de
dilluns a divendres. A més, a aquest nombre cal afegir-hi els dinars corresponents a 16
monitors (de dilluns a divendres), una mitjana de 20 infants a la setmana que fan Us del servei
de menjador de manera esporadica i 12 mestres que es queden a dinar de dilluns a divendres.

Cal tenir en compte que la ratio d’alumnes i mestres de I'escola augmentara en els propers 3
anys a rad de 50 infants, 2 monitors i 2 mestres per any. S’estima que un 70% dels infants fan
Us del servei de cuina.

Les empreses interessades en participar en el concurs hauran de presentar una oferta que no
superi el preu maxim per menu que estableix el Departament d’Ensenyament de la Generalitat
de Catalunya que, en aquest moment, és de 3,231 euros (IVA exclos) per menu i dia:

Aquest preu compreén:

* Totes les tipologies de menus (al-lérgies, intolerancies, vegetarians, etc.).

* Tots els apats necessaris per als usuaris del servei en cas de sortida fora del recinte
escolar. Les sortides i excursions s’avisaran amb una antelacié de 10 dies, i es podra
sol-licitar des del centre que s’elabori i es serveixi un menu per les sortides.

e Totes les despeses objecte del servei (aliments, material necessari, personal,
assegurances, taxes, etc.) i les establertes al capitol Caracteristiques i requisits del
servei.

En cap cas I'empresa adjudicataria podra reclamar cap variacido de preus, basant-se en la
insuficiencia, error o omissid en el calcul del cost de qualsevol dels elements que integrin
I'objecte del contracte.

6 Forma de pagament.

L'empresa adjudicataria sera la responsable de cobrar a les families i altres usuaris del servei el
cost d’aquest, en funcié del nimero de dinars efectivament subministrats a cadascu.

7 Terminiilloc de presentacio de les
ofertes.

La proposta s’haura de presentar electronicament abans del dia 15 de Maig de 2015 17:00h a
I’adreca de correu electronic afa@escoladelsencants.cat, indicant a I'assumpte: Ref. Oferta
Servei Cuina Els Encants.

Per a resoldre qualsevol dubte es poden posar en contacte amb I’AFA enviant un missatge a
I’adreca de correu electronic afa@escoladelsencants.cat.

8 Documentacio a presentar.

Al'’Annex 1 es detalla tota la documentacié a presentar.
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9 Caracteristiques i requisits del

servei.

9.1 Condicions del Servei.

L'obtencié dels permisos necessaris per al funcionament de les cuines noves o preexistents
I’ha de tramitar i aconseguir directament I’empresa adjudicataria, sota la seva responsabilitat,
davant les diferents administracions que siguin competents abans de l'inici del servei.

Qualsevol requeriment que formuli el Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya per
a I'adequacio de les instal-lacions i la infraestructura de la cuina, ja sigui a l'inici de curs o bé
durant tota la vigéncia del contracte, anira a carrec de 'empresa adjudicataria, sense que es
pugui repercutir cap cost addicional a I'oferta acceptada.

Les dates de cessid de les instal-lacions estan supeditades a la vigencia de I'adjudicacié
establerta en aquest concurs. La utilitzacid, pero, quedara limitada als dies i horaris lectius de
cada curs escolar. En cap cas I'empresa adjudicataria podra fer-les servir per a cap altre Us
sense permis previ de I’AFA.

L’'empresa adjudicataria sera responsable de la qualitat técnica de les prestacions i dels serveis
realitzats, i també de les conseqiiéncies que es dedueixin per a tercers de les omissions, errors,
metodes inadequats o conclusions incorrectes en I'execucié del contracte.

L'Annex 2 d’aquest document conté el planol de les instal-lacions i la infraestructura i
equipament previstos per la nova cuina de I'Escola dels Encants.

9.2 Elaboracié dels menus i elaboracio dels apats.

Cada menu estara composat per un primer plat, un segon plat, amanida crudités
d’acompanyament, postres i pa. A mode indicatiu, a I’Annex 3 es detallen exemples de menus
actuals de I'Escola dels Encants.

9.2.1 Planificacid i confeccid dels menus.

La confeccid i els controls dels menus es realitzara d’acord amb les recomanacions d’aquest
plec.

L'empresa adjudicataria presentara a I’AFA les planificacions de menus trimestralment amb un
mes d’antelacid per tal que siguin aprovats. Caldra presentar menus per un periode de 6
setmanes.

La planificacié dels menus haura de comptar amb el vistiplau d’un/una dietista reconeguda pel
Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya i s’adequaran a I’edat dels infants tenint
en compte les seves necessitats energetiques.

En els menus que I'empresa adjudicataria elabori haura de tenir en compte temporades
estacionals: tardor, hivern, primavera i estiu, i hauran d’incloure una varietat i una rotacié de
productes. Es convenient incloure en la programacié dels menus propostes gastrondmiques
relacionades amb aspectes culturals i festius del nostre entorn.

Actualment, els infants del servei del menjador beuen aigua de [l'aixeta. L'empresa
adjudicataria haura d’especificar com vol subministrar I'aigua al servei de cuina.

6
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9.2.2 Tipus de menus i racions.

La proposta trimestral de menus haura d’incloure: el menu basal, menu vegetaria, menus per
al-lergies i intolerancies i menus per motius religiosos.

S’hauran de preveure també menus especials per a indisposicions esporadiques.

També s’hauran de preveure menus per excursions, que s’hauran d’incloure a la proposta
tecnica.

A la proposta técnica caldra especificar el gramatge de les racions en funcid de I'edat dels
infants per tal que s’adeq(ii a les necessitats i caracteristiques especifiques de cada edat.

9.2.3 Materies primeres.
Descripcioé de les matéries primeres que s’utilitzaran en la confeccid dels mendus.
Fruita: Fruita variada, fresca i de temporada, preferentment d’origen ecologic i de proximitat.

Verdures i Hortalisses: Variades, fresques i de temporada, preferentment d’origen ecologic i de
proximitat.

La fruita i la verdura hauran de ser 100% de temporada i, al menys, 60% de produccid
ecologica.

Carns: S’optara per la carn fresca. Al menys 80% (segons pes) de procedéncia ecologica.

Peixos: Prioritariament peix fresc i capturat amb metodes respectuosos amb el medi maritim.
En cap cas s’acceptara menus composats amb perca, panga, tilapia o similars.

Ous: Us d’ous ecologics i seguint la normativa alimentaria establerta en la restauracié
col-lectiva.

Oli: Us preferentment d’oli d’oliva extra verge de proximitat.

Cereals i farines: Us de cereals ecologics i al menys un 75% integral. Aixi mateix se servira, de
manera preferent, pa ecologic.

Productes lactics: Ecologics i de proximitat.

Exclusions: S’exclou I'additiu de glutamat monosodic i s’exclou I'Gs dels greixos trans i de
greixos hidrogenats.

Aliments precuinats: Es limitaran els aliments processats en els menus a 1 per setmana, pero
en tot cas, sense adicions de greixos hidrogenats, ni adicié de greixos trans ni glutamat
monosodic.

Organismes modificats geneticament: Per a garantir la qualitat ambiental i social dels mendus,
s’evitara I'Us de qualsevol aliment modificat genéticament, produit a partir d’organismes
modificats genéticament o que continguin ingredients modificats geneticament.

Informacid de les matéries primeres: L'empresa adjudicataria haura d’especificar i acreditar en
el seu cas a l'oferta les dades segiients de cada materia prima:

e Origeninom proveidor.
¢ Denominacio del producte.
e Categoria.
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* Varietat.
* Tipus de produccid.
* Norma de qualitat, tipus d’envasat i sistema de conservacié emprats en el transport.

No es poden fer canvis en els menus o ingredients, sense prévia autoritzacid de I’AFA. En cas
de canvis es vetllara pel compliment dels criteris establerts en el concurs, aixi com de les
caracteristiques de les materies primeres.

9.2.4 Procés d’elaboracio dels apats.

L'empresa adjudicataria del servei presentara, dins de la proposta, una memoria explicativa
del procés d’elaboracié dels apats i dels controls de qualitat aplicats.

9.2.5 Altres Prioritats en |'elaboracié dels mendus.
Verdura de temporada cada dia i en quantitat suficient (no seria suficient una guarnicio).

Proteina vegetal (llegum + cereal) 1 vegada a la setmana com a minim. Les proteines vegetals
son més saludables que les animals ja que s6n més riques en vitamines, greixos saludables i
fibra i contenen menys grasses saturades i colesterol.

S’evitara I'excés de proteines, limitant-les a un sol tipus al dia (carn, peix, ou o vegetal).

S'incloura diariament hidrats de carboni suficients, preferentment de diferents cereals i
majoritariament integrals.

Les coccions han de ser variades i saludables (vapor, forn, etc.), evitant els fregits.

S’evitaran els aliments de quarta i cinquena gamma (vegetals nets tallats i envasats i aliments
precuinats).

Es reduira al minim I’Gs d’envasos d’un sol Us, especialment de plastic, tetrabrick i alumini, per
generar menys residus i menor impacte ambiental.

Se servira peix cada setmana.

Es limitara el consum de carns vermelles a 1-2 vegades per setmana, ja que aporten greixos
saturats, colesterol i el seu consum excessiu esta relacionat amb un major risc de contreure
diverses malalties.

9.3 Subministrament de materies primeres.

L'empresa adjudicataria es fara carrec de I'aprovisionament de les mateéries primeres, seguint
les condicions sanitaries i alimentaries legalment establertes.

El trasllat dels aliments frescos per a I'elaboracié dels menus es fara com a maxim cada tres
dies.

Respecte a I'origen de les matéries primeres i productes alimentaris, 'empresa adjudicataria
ha d’acreditar que els productes alimentaris i les matéeries primeres estan sotmesos als
controls sanitaris i de qualitat segons la legislacid vigent. Per aixo, trimestralment, acreditara
documentalment que totes les matéries procedeixen d’empreses autoritzades, amb el seu
numero de registre sanitari vigent i en les claus i activitats correctes en funcid del tipus de
producte. De manera especial, 'empresa adjudicataria haura de presentar els certificats
referents als aliments ecologics (CCPAE) i de proximitat (acreditant I'origen de produccid).
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L'empresa adjudicataria presentara a I’AFA, a l'inici del contracte, la relacio de
les seves empreses subministradores. Qualsevol modificacié al respecte haura de ser
notificada i validada.

9.4 Control de qualitat dels aliments.

L'empresa adjudicataria haura de dur a terme els controls de qualitat que determini la
legislacid vigent en tot el procés d’elaboracié i manipulacié dels aliments fins el seu consum,
aplicant-hi els esforcos humans i materials necessaris per garantir un bon servei.

L'empresa adjudicataria haura de presentar a I’AFA un informe explicatiu dels mecanismes de
control de qualitat que utilitzara, abans de l'inici de la prestacié del servei i comunicaran en
gualsevol cas les modificacions que es puguin produir al llarg de tot el periode de contractacio.

9.5 Neteja de les instal-lacions.

L'empresa adjudicataria s’encarregara de la gestid diaria dels espais que el centre escolar posi
a disposicié del servei (cuines, office i menjador). En aquest sentit a I'inici i a final de curs han
de realitzar les inspeccions oportunes per garantir que els espais estiguin en condicions de ser
utilitzats. Durant la prestacio vetllaran perqué tots els elements que integren el servei estiguin
en optimes condicions d’Us.

L’'empresa adjudicataria sera el responsable de la neteja i el manteniment correcte de totes les
instal-lacions que utilitzin, tant si es tracta de cuines, com dels menjadors propiament dits o
altres espais cedits pel centre.

Haura de tenir un pla de neteja individualitzat que haura d’estar exposat en un lloc ben visible
per a ser consultat pels organs d’inspeccié que corresponguin.

També sera responsable que es duguin a terme les actuacions de desinfeccio, desinsectacio i
desratitzacio, sempre que sigui necessari.

En general seran els responsables d’avisar a I’AFA de les deficiéncies detectades en les espais
utilitzats, a fi i efecte que els organs competents puguin fer les actuacions que calgui.

9.6 Normativa higiénica/sanitaria.

Fonamentalment, s’han de respectar: el Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre, pel que
s’estableixen les normes d’higiene per a l|'elaboracid, distribucid i comer¢ de menjars
preparats; el Reial decret 202/2000, d’11 de febrer, pel que s’estableixen les normes relatives
als manipuladors d’aliments; i el Reglament (CE) nim. 852/2004, de 29 d’abril, relatiu a la
higiene dels productes alimentaris. A aquests efectes, I'empresa adjudicataria haura d’obtenir
el registre sanitari en la clau 26, si és que no el té, per tal de poder exercir les activitats objecte
de contractacid.

A l'efecte de verificar el compliment d’aquesta normativa, I'empresa adjudicataria haura de
presentar als responsables de Salut Publica de I’Ajuntament els resultats analitics de mostres
de menjar amb periodicitat trimestral. Si es produis una intoxicacidé alimentaria deguda a un
incorrecte estat dels mends provocat per una inadequada manipulacié per part del
contractista, aquest sera I'Unic responsable en tots els ordres, quedant exclosa la
responsabilitat de I'AFA.
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9.7 Assessorament pedagogic sobre habits

alimentaris saludables.

Es valorara que I'empresa Adjudicataria proposi una serie d’activitats pedagogiques per tota la
Comunitat Educativa dels Encants (infants, mestres, AFA, mares i pares...) per tal d’informar i
educar sobre habits alimentaris saludables. El preu d’aquestes activitats s’haura de formular
independentment del preu dels altres serveis.

9.8 Dotacio de Material.

La cuina i el menjador de I'escola disposen de la infraestructura i I'equipament que es detallen
a "Annex 4. La reposicid i/o reparacié d’aquests equipaments correspondra al Consorci
d’Educacié durant tota la durada del servei.

Els equipaments i estris de cuina no descrits a I’Annex 4 aniran a carrec de I'empresa
adjudicataria, la qual haura d’especificar a I'apartat de Proposta Téecnica, un llistat amb aquest
material.

L’Escola dels Encants disposa del parament (gots, plats, safates, coberts, etc.) necessaris per a
la prestacié del servei. A I"Annex 5 es llista l'inventari actual d’aquest material. Anira
completament a carrec de I'empresa adjudicataria la reposicié i ampliacid, si és
necessari. Quan el material estigui en situacid de reparacid o de substitucio, I'empresa
utilitzara material de reserva propi, de material similar al substituit, de forma que no es
produeixin interrupcions en els serveis programats.

Qualsevol nou equipament no inclos a I’Annex 4 que I'’empresa adjudicataria vulgui instal-lar,
anira a carrec de l'empresa adjudicataria i requerira l'aprovacié del técnic municipal
responsable, que tindra com a finalitat eliminar, entre els equips disponibles i els proposats
per 'empresa, els elements que no s’ajustin a les necessitats del servei i garantir que es troba
en perfecte estat de neteja i conservacio, aixi com el compliment de la normativa sobre I'Us,
els nivells del soroll i contaminacid, salubritat, dispositius de seguretat i senyalitzacio.

L'empresa adjudicataria haura de realitzar un inventari del material i equipaments de la cuina
en el moment d’iniciar i acabar la prestacid del servei, aixi com al comencament i al final de
cada any escolar.

9.9 Personal del servei.

L'empresa adjudicataria tindra l'obligacid de subrogar el personal de cuina que presta
actualment el servei a I'Escola dels Encants, en les mateixes condicions actuals i respectant
I’antiguitat del contracte. Les condicions actuals s’especifiquen a I’Annex 6.

El personal que participi en I'elaboracié i la manipulacié dels menus ha de tenir la formacié
necessaria. A la proposta tecnica haura de presentar una relacié del personal adscrit al servei,
tot indicant-ne la titulacio, I'experiéncia professional, les funcions, la jornada setmanal (horari
d’inici i de finalitzacid de la jornada), aixi com la responsabilitat de cadascu.

En qualsevol cas, seran necessaries les seglients funcions:

e Supervisid, control i seguiment de la preparacié dels apats.
* Coordinacid entre I'empresa i I’AFA, aixi com amb I'equip de monitoratge.
* Assessorament nutricional.
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escola dels
Encants
Es valorara I'experiéncia en gestié de menjadors comunitaris.

El personal de cuina ha de romandre a I'escola el temps necessari per complir de manera
diligent les tasques que li son propies.

Pla de Formacié, prevencié de riscos laborals. Caldra presentar a la proposta el pla de formacié
adrecat al personal i el calendari d’execucid, aixi com el pla de prevencié de riscos laborals.

L'empresa adjudicataria disposara de recursos humans suficients per cobrir supléncies, baixes,
absentisme, etc.. Caldra adjuntar a la proposta tecnica el Pla de Contingéncia de Recursos
Humans.

9.10 Mesures de Responsabilitat Social.

Social: Es valoraran les millores respecte del conveni laboral, aixi com que les persones
contractades siguin col-lectius amb riscs d’exclusié social.

Sostenibilitat. Es valoraran els aspectes segilients:

* Que els proveidors del aliments i materials siguin locals.

* Que s’incloguin proveidors sense anim de lucre, centres especials de treball d’especials
dificultats, etc.

* Pla de Residus (Reduccid, Reutilitzacio i Reciclatge).

En cas d’empat, es tindra en compte que |I'empresa adjudicataria sigui una empresa
d’economia social.

10 Requisits de les empreses
adjudicataries.

Capacitat per contractar:

Podran contractar les persones naturals o juridiques, espanyoles o estrangeres que tinguin
capacitat d'obrar i acreditin la seva solvéncia economica, financera, técnica o professional.

L’activitat del licitador ha de tenir relacié directa amb I'objecte del contracte, segons
resulti dels estatuts o regles fundacionals respectius, i ha d’acreditar disposar d’una
organitzacié amb elements personals i materials suficients per a la deguda execucié del
servei en el moment de la signatura del contracte.

11



11 Valoracio de les propostes.
Criteris de puntuacio.

AFA

escola dels

Encants

Productes ecologics 25 punts
Verdura i Fruita de procedéncia ecologica (80%) 8 punts
Cereals de produccié ecologica (80%) 5 punts
Llegums de produccié ecologica (80%) 4 punts
logurts de procedéncia ecologica 2 punts
Ous de procedéncia ecologica 2 punts
Carn vermella i/o blanca ecologica (80%) 4 punts
Productes de proximitat 10 punts
90- 100 % Productes de proximitat 10 punts
75-50% Productes de proximitat 5 punts
< 50% productes de proximitat 2 punts
No utilitzacié de productes de proximitat 0 punts
Utilitzacio d’oli d’oliva o de gira-sol de produccié ecologica 5 punts
No preséncia d’aliments precuinats 5 punts
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escola dels

Encants
Proposta de menus i aspectes nutricionals 10 punts
Altres millores (Assessorament pedagogic, aigua de boca, etc.) 5 punts

12 Comissio de valoracio i adjudicacio.

La valoracio de les ofertes correra a carrec del Grup de treball que ha elaborat el Plec de
condicions.

L’Adjudicacid del servei es decidira per votacié en Assemblea entre tots els socis i socies de
I’AFA.

13 Calendari d’adjudicacio del servei
objecte del concurs.

El calendari per I'adjudicacio del servei és el seglient:

15 Maig 2015 : Data de presentacio de les propostes.

30 Maig 2015 Avaluacio de les propostes.

Juny 2015: Presentacié de les propostes a I’AFA i votacio a I’Assemblea.
Juny 2015: Eleccié de I'empresa adjudicataria.

Juny 2015: Signatura contracte.

Juny-Setembre 2015: Planificacid i implantacié de totes les activitats necessaries pel traspas
necessari per |'inici del servei.

14 Auditoria del servei objecte del concurs.

L’AFA realitzara auditories anuals del servei de menjador per avaluar el grau de compliment
del servei contractat, de la valoracid del servei, dificultats trobades i fer propostes de millora.

Sera a partir dels resultats de I'auditoria que es procedira a renovar el servei de I'empresa
adjudicataria fins a la finalitzacié de la seva vigéncia.

15 Obligacions de I'empresa adjudicataria.

Complir les disposicions vigents en materia fiscal, laboral, de seguretat social i de seguretat i
prevencio de riscos laborals, d'integracid social de les persones amb discapacitat, d’igualtat
efectiva de dones i homes, de proteccié de dades personals, i en matéria mediambiental

13
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escola dels
Encants
L'empresa adjudicataria assumeix la plena responsabilitat de la contractacio
del personal que hagi de destinar a la prestacid d’aquest servei, aixi com de complir les
obligacions pertinents de seguretat social i fiscals que se’n derivin, obligant-se a presentar
adequadament a I’AFA, la copia dels TC-2 del personal que desenvolupa la prestacido o
document equivalent.

L'adjudicatari haura de disposar d'una organitzacid técnica, economica i de personal suficient
per realitzar les prestacions objecte d'aquest contracte. Aquesta obligacié s'ha de complir tant
en el moment de presentar la proposta com durant tota la vigéncia del contracte.

L'empresa adjudicataria respondra dels danys i perjudicis que ocasioni per la prestacié del
servei, sense perjudici dels drets que li assisteixin davant els autors dels fets o les companyies
d'assegurances de riscos.

No sotsarrendar, cedir o traspassar els espais cedits per la gestié del servei de cuina.

Totes les altres obligacions que es derivessin de disposicions legals aplicables.

16 Drets de 'empresa adjudicataria.

Percebre el preu estipulat en virtut de I'adjudicacid, per mensualitats vengudes.

L’AFA i I'Escola dels Encants hauran d’assistir a 'empresa adjudicataria en tots els impediments
gue es puguin presentar per a la gestié del contracte, aliens a l'adjudicatari, podent-ne
demanar I'ajut de les autoritats municipals en casos necessaris.

Utilitzar els béns de domini public que siguin necessaris per a I'establiment i el funcionament
de la gestid del servei de cuina objecte del contracte.

17 Polissa de responsabilitat civil.

L'empresa adjudicataria haura de subscriure una polissa d’asseguranca de responsabilitat civil
a tot risc, que cobreixi qualsevol contingéencia que es pugui derivar de les prestacions que
integren el subministrament en la que haura d’estar inclosa la intoxicacio alimentaria. L'oferta
haura d’especificar el valor proposat en euros per aquesta polissa.
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Annex 1. Proposta de I'empresa

adjudicataria.

L’Escola dels Encants convidara a les entitats juridiques que estimi convenients a aquest plec
de condicions per tal de garantir un nombre d’ofertes minims en competicié.

Les propostes rebudes hauran de tenir I'estructura seglient:

BLOC A: Memoria de 'empresa.

* Introduccid on es resumeixin els punts principals, la filosofia de la proposta i les
motivacions principals del proveidor.
* Descripcio de I'empresa, de la seva experiencia i del personal del servei.

- Sistema de qualitat de 'empresa.

- Experiencia (es valorara especialment I'experiéncia en la gestiéo de menjadors
comunitaris).

* Acreditacid.

- Copia del DNI de qui signa la proposicié i poder validat quan I'oferta es faci en
nom d’una altra persona.

- Escriptura de constitucid de la societat, o de la seva modificacid posterior,
degudament inscrita en el Registre Mercantil, i poder notarial que acrediti la
representacié que exerceix la persona que signa la proposicid, degudament
compulsat.

- Declaracid expressa i responsable que I'empresa esta al corrent dels
pagaments de les quotes de la Seguretat Social i es troba al corrent de les
seves obligacions tributaries.

- Declaracid responsable, signada pel representant de I'empresa, en qué
assegura que no es troba incurs en cap de les prohibicions per contractar.

- El domicili i adreca de correu electronic, a efectes de notificacions. També
s’indicara el numero de teléfon i fax.

- Declaracid responsable que acrediti el compliment de les obligacions
derivades de la normativa reguladora de la higiene en el treball i de riscos
laborals.

En cas que aquesta entitat juridica estigui en procés de constitucid, caldra especificar-ho i
adjuntar el Pla de Negoci certificat per qualsevol organisme public competent al Plec de
Clausules.

* Solvencia financera:

Declaracions apropiades d’entitats financeres o, si escau, justificant de I'existéncia d’una
asseguranca d’indemnitzacid per riscos professionals.

* Solvencia tecnica i professional:

- Una relacié dels principals serveis o treballs realitzats en els ultims tres anys
gue inclogui import, dates i el destinatari, public o privat d’aquests. Els serveis
o treballs efectuats s’acreditaran mitjancant certificats expedits o visats per
I’organ competent, quan el destinatari sigui una entitat del sector public.
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Les titulacions académiques i professionals del personal
responsable de la prestacio del servei.

Declaracid indicant el material i equip técnic de qué es disposara per a
I’execucio dels treballs o prestacions, a la qual s’adjuntara la documentacio
acreditativa pertinent.

BLOC B: Proposta economica.

Proposta economica de preu de menu diari desglossant els costos.

BLOC C: Proposta tecnica.

Es presentara una Memoria Técnica seguint els requisits de |'apartat “Caracteristiques i
requisits del servei”:

* Organitzacié del servei (personal, horaris torns...).
* Elaboracié dels mendus i dels apats.

Proposta de menus per 4 setmanes una per cada estacié ( Tardor, hivern,
primavera i estiu).

Tipus de mendus i racions.

Materies primeres.

Llistat de proveidors de materies primeres.

Procés d’elaboracié dels apats.

Requisits nutricionals.

Mecanismes de control de qualitat dels aliments.

Pla de neteja.

Proposta d’activitats pedagogiques.

Personal de servei.

Pla de formacié i prevencié de riscos laborals.

Pla de Contingéncia de Recursos Humans.

Mesures de Responsabilitat Social.

Propostes de Millores.

Model de Coordinacié amb la Comissié del Migdia i I'equip de monitors de
I’espai del Migdia.
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Annex 3. Exemple menus actuals

Escola dels Encants.

Dimecres. 25-feb Dijous
* Patata amb m coliflor * Fideua de verdares amb
all i oli
* Estofat de vedella * Pollastre al forn
Fruita Fruita

Dijous 05-mar| Divendres 06-mar|

* Amos saltat amb verdares * Sopa de pistons

* Tuita de patates

* Patata amb verdura

* Bacalla amb pomes

Dillunps. 30-mar| Dimarts 31-mar Dimecres Divendres 03-abr|
* Macarrons amb tomaquet * Amos amb verdures i curry * Sopa de pistons * Patata i broquil
i verdures
* Salmo al fom) amb verdu- * Botifarra * Trita de patates * Pit d'indiot
res
" logurt Fruita
* Fruita * Fruita
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Annex 4. Equipaments de cuina
previstos a I'Escola dels Encants.

El llistat provisional d’equipaments de cuina proveits pel consorci és:

EQUIPAMENT CUINA
REBOST

1 Prestotgeria lineal de peu 79XS0X175
omb 4 prestotges

2 Prestotgerlo lineal de peu 336,2x50x175
omb t

3 4 x Extermmodor dlnsec(es
mod. EDGE—30

4 Prestotgeria lineal de peu 159x50x175
amb 4 prestatges

4.1 Assecadora de robo mod.
ZTE 285

4.2 Ren(odoro de robo rnod ZWH
7123 P

4.3 Pega d'unié mod. STAS

S Armari frigorific per congelots
mod ACC 1302

6 Ccmbro frlgoriﬂco poneloble 190x202x255
de conservocl6

6.01 Equlp frlgorTﬂc hermetlc per

7 Prestotgeria lineal de peu 159x50x175
amb 4 prestatges

a8 Prestotgeria lineal de peu 129x50x175
amb 4 prestatges

PREPARACIONS

=] 2 X Rentoamans de peu, dos

olgUes i polsodor

10 Pelodoro de patotes slmple rnod
PP 6 Monofbs-co

1 Fregodor de 2 slnes i 1 180x70x85
escorredor

12 Prestotge de poret de tub 180x4o

13 Taule mural , 1 calaix 120x70X85

15.01 Prestotge de poret 180x40

16 Talladora d'hortalises mod. CL 50
monofbs-c

COCCIO

17 Paella volcable o gos

mod EQBRGHDOFO

18 Elernent neulrc O-m. 40x93x90
<m.

20 Fregidora electrica

mod.ESFRED1JFO
21 Marmita cilTndrica o gas
od.ESBSGHDRFO
22 Element neutre. 80x83x30
23 Forn mixte conveccid—wvapor @ S0x83x%0
gas mod. AOS101G8G2
24 Plafé vertical amb aillament 100x70
acer lnoxudoble.
25 Per"l remot 186x5S
26 Xapa de protecci6 paret d'ccer 186x125

moxndable

27 Moble bonx centrcl toncot omb 130,:70,(90
portes per stock de wvaixella

27.01 Toula mural 110x70x85
27.02 Prestatge de paret 100x40

28 Compana extraccié de fums 300x228x60
centrol

29 Slstemo extlncla -ncend-s (per
compana extraccié de fums).

DISTRIBUCIO

30 Toula calenta central mod.
TC2000E

31 Relliscador de safates d'acer 190x35
moxudoble

32 2 X Corro de servei mod SW
8x5/3

RENTAT DE VAIXELLA

33 Toula mural de prerentat tipus 150x75x85
monobloc amb 1 sina | dutxa

34 Rentcovoixelles mod. NHT8

35 Toula de sortida tipus 110x75X85
monobloc

36 Dcscolclf‘codor mdustriol 150x75X85
autornatlc mod. AF20

37 Armcrl de peu per stock 120x80X90
vunxella neto

VARIS
39 Cubell per deixalles amb pedal

43 Quadre el&ctric
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Annex 5. Inventari parament a

I’Escola dels Encants.

ELEMENT QUANTITAT

Escumadora gran 1
Coladors 3
Espaderes 3
Cullerot 125 1
Cullerot 1
Peladors 2
Tisores 2
Rasqueta 1
Ganivet gran 1
Ganivets pa 2
Ganivets fruita 4
Biberons plastic 4
Batedora de ma 1
Panificadora 1
Bols grans 33
Bols petits 130
Coberts per servir 26
Gavetes colors 33
Gerres vidre grans 26
Gerres vidre petites 15
Cistelles de pa 24
Cullerots plastic 10
Cullerots metall 13
Gots de vidre 53
Plats plans 249
Plats fondos 220
Culleres sopa 180
Forquilles 210
Ganivets 212
Culleres de postres 242
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Annex 6. Condicions actuals dels

contractes dels treballadors a subrogar.

Datos de envio

Relacién nominal de trabajadores

£ #  MINISTERIO Ea
=5 DEEMPLEO RA
® ! TESORERIA GENERAL
J 1 Y SEGURIDAD SOCIAL DE LA SEGURIDAD SOCIAL

3?——‘ :

Codigo de envio: 1508387945 Numero de autorizacion: 77

Periodo de liquidacién: 01-01 2015 Clase de liquidacion: 00

Calificador de liquidacion: LOO Numero de trabajadores: 6

Datos de empresa tc 2

Razon Social: S.I.LRESTAURACIO CIBUS.S.C.P.

Codigo de empresario: 9 00000J65136541

Codigo Cuenta de Cotizacion: 0111 08 164964387 Hojan®: 1 de 1

D/H |Tipo|Ocup Bases/Compensaci6n-Deduccion
NAF IPF CAF Mes | Indicador | cotizadas | Cto.
Descripcion Importe(€) IDias T.Resol| F.Resol. F. Inicio F.Fin
07 1011476474 |1 0000034107999B| SAHOM | 01 M 30D {100 Cont. Com. y AT/EP. =
08 1142655218 |1 0000045643991P |  VIMAJ 01 M 30D {150 Cont. Com. y AT/EP. -!
08 0428946049 |1 0000046041222Y | GAJOR 01 100 |250 Cont. Com. y'AT/EP.
01 100 |250 Bon.F.Emp. Cuantia fija. | 03 | 05/02/2014 | 05/02/2014|04/02/2017]

08 1071209260 |1 0000046054872V | BUBEG 01 M 30D {100 (Cont. Com. y AT/EP.
08 1075007216 |1 0000046241674 | PEBLN 01 M 90 {501 (Cont. Com. y AT/EP. 821,08
08 1154948653 |1 0000047720835K| ROFOL | 01 M 130 |501 ont. Com. y AT/EP. 1.208,70,

SUMA DE BASES(€) SUMA DE COMPENSACIONES Y DEDUCCIONES(€)

Contingencias comunes Bonificacion Fomento de Empleo Cuantia fija
Base de cotizacion para AT y EP
-

por la Tesoreria General de la Seguridad
autorizada, surtiendo efectos en relacion con
(BOE de 28 de marzo).

Referencia: 1516004864 Fecha:  04/03/2015

Fdo.:

Huella:

De conformidad con los términos de la autorizacion niimero 00007117, concedida en fecha 23-05-1998, a JAUME PEREZ AB_AD s
Social, certifico que estos datos han sido transmitidos y validados por la misma e impresos de forma
el cumplimiento de las obligaciones conforme al articulo uno de la Orden ESS/484/2013 de 26 de marzo

OPOLOPICOLIRITOMMCMRLNPPLRMCLPLR

El titular de la autorizacién:
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Annex 7. Conveni de cessio del

servei de menjador a I’AFA.

—

Consorci d'Educacié
de Barcelona
Generalitat de Catalunya

Ajuntament de Barcelona

CONVEN! ENTRE EL CONSORCI| D’EDUCACIO DE BARCELONA , L'ASSOCIACIO DE
MARES | PARES D'ALUMNES | LA DIRECCIO DE L’'ESCOLA ELS ENCANTS DE
BARCELONA PER A LA CESSIO DE LA GESTIO DEL SERVE! ESCOLAR DE
MENJADOR DEL CENTRE

Barceiona, 17 d’octubre de 2014

REUNITS

D'una part la senyora Ruth Fontelles Coderch, presidenta de I'Associacid de Mares i
Pares d'Alumnes de I'Escola Eis Encants de Barcelona, en Us de les atribucions prépies
del seu carrec.

D'altra part la senyora Agnés Barba i Encaracion, directora de I'Escola Els Encants
Barcelona, en Us de les competéncies atribuides per i'article 142 de la Llei 12/2009, de 10
de juliol, d'Educacié (DOGC nim. 5422, de 16.7.2009).

| d'altra part el senyor Manel Blasco Legaz, gerent del Consorci d’Educacié de Barcelona,
d'acord amb les competéncies atribuides per l'article 3.2 del Decret 84/2002, de 5 de
febrer, de constitucié del Consorci d’Educacié de Barcelona (DOGC nim. 3595, de
14.3.2002), relatiu a la gestié dels centres'plblics i per 'Acord GOV/218/2008, de 16 de
desembre, pel qual s'aprova Acord amb I'Ajuntament de Barcelona per a I'assumpcio de
funcions, d’ambdues administracions, per part del Consorci d'Educacié de Barcelona
{DOGC num. 5295, de 13.1.09). ) .

En Us de les seves atribucions es reconeixen plena capacitat juridica per a aquest acte i,

-

EXPOSEN :

1.- Que larticle 10.1 lletra e) del Decret 160/1996, de 14 de maig, pel qual es regula el
servei escolar de menjador als centres docents publics de titularitat del Departament
d'Ensenyament (DOGC num. 2208, de 20-5-96), estableix que la gestid del servei escolar
de menjador es podra realitzar a través de convenis amb establiments oberts al plblic,
entitats o institucions que ofereixin garantia suficient de la correcta prestacio del servei.

2.- Que farticle 11 de I'esmentat Decret 160/1996, de 14 de maig, preveu la
desconcentracio en els/les delegats/ades territorials del Departament d'Ensenyament de
les facuitats per a la celebracié dels contractes corresponents al sistema de gestié previst
a la lletra e) de l'article 10, d'acord amb la proposta del consell escolar del centre,
competéncies ara assumides pel Consorci d’Educacié de Barcefona d’acord amb la
normativa citada anteriorment.

3.- Que 'AMPA de V'Escola Els Encants de Barcelona esta interessada en gestionar sota
la seva responsabilitat el servei de menjador en el centre.
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4.- Que el consell escolar acorda que la gestié del servei esmentat la dugui a te
I'AMPA del centre, per acord reflectit en I'acta de la reunié del consell escolar de dat:
de juny de 2014.

5.- En compliment d'aquests preceptes es formula aquest conveni, d'acord amb
seguents

CLAUSULES

Primera.- L'AMPA de I'Escola Els Encants de Barcelona, assumeix la gestio del servei
menjador escolar en aquest centre, amb totes les responsabilitats derivades d'aque
prestacio i d'acord amb el pla de funcionament aprovat pel consell escolar de l'escola.

Aixi mateix, haura de garantir, mitiangant la contractacié, per ella mateixa 0 per part
'empresa de serveis que contracti per dur a terme el servei de menjador, d'una polis
d'assegurances que garanteixi les conseqUéncies economiques derivades de
responsabilitat civil que 1i pugui correspondre per cobrir els riscs indemnitzables
possibles intoxicacions, danys i accidents derivats de I'execucié del servei.

N\ Segona.- L'AMPA podra prestar directament el servei mitjancant la contractacio, pel s
N\ compte i risc, del personal laboral necessari i Fadquisicio directa dels subministramer
N corresponents o bé mitjiangant la contractacié amb una empresa del sector.

i}
i}é\ En el cas de contractacio d'una empresa del sector, IAMPA informara el consell esco
L \\\ sobre el procés de contractacio seguit i facilitara, abans de linici de la prestacio del sen
objecte del conveni, el nom de 'empresa contractada, i la relacid nominal de personai a
com les altes i baixes successives. Tot aixd a efectes d'identificar el personal que es trol

dins dels locals del centre,

En el cas de contractar el personal laboral necessari, 'AMPA haura de complir e
disposicions vigents en matéria laboral, social i tributaria i de seguretat i higiene en
treball, assumint com a empresa totes les responsabilitats derivades d'aquesta relac

™ laboral.
)
"'/ L'AMPA haura d'acreditar mensuaiment I'abonament dels salaris d'aquest personal i |
‘\J corresponent cotitzacié a la seguretat social, mitjangant la presentacié de copies de
o respectius rebuts de ndmina i dels butlletins de cotitzacié a la seguretat social (mode
:—; TC1iTC2) davant el consell escolar del centre.
"% Tercera.- Quan, per a a prestacié del servei escolar de menjador, 'AMPA contracti un
A empresa del sector, s'haura d'acreditar la inscripcié d'aquesta en el Registre Sanita
d'Industries i Productes Alimentaris de! Departament de Salut de la Generalitat d
Catalunya. .
N

e
d

Aquest contracte amb I'empresa haura de preveure Ia possibilitat de subrogacid e
relacié al personal que fins aguell moment hagués prestat el servei de menjador, en el:
termes previstos en larticle 44 de I'Estatut dels Treballadors i en el conveni col-lecti
corresponent.

. Ve
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Quarta.- El servei de menjador escolar inclou proporcionar I'apat als alumnes i teni
cura durant el periode interlectiu del migdia, és a dir, el comprés entre la finalitzacic
les activitats lectives ordinaries del mati i linici de fes de la tarda, o en cas que es
horari intensiu de mati, fins a la finalitzacié del periode de prestacié del servei.

Cinquena.- Les instal-lacions amb tots els accessoris, mobiliari i estris que conster
l'annex | d'aquest conveni sdn propietat del centre docent i a la finalitzacié del com
hauran d'estar en perfecte estat de conservacié i funcionament. Per a la prestacio
servei escolar de menjador 'AMPA esta autoritzada a utilitzar els locals, instal-lacio
material de cuina del centre atenent a les normes del centre, calendari i horari escolar.

Aixi mateix, FAMPA vetllara pel compliment de la normativa sanitaria i es fara carrec
manteniment i conservacié d'aquests materials i instal-lacions.

D'acord amb ¢l que disposa l'articie 17.3 del Decret 160/1996, de 14 de maig, “L'empr
de serveis, o el personal laboral contractat per a l'elaboracié i manipulacio dels afimel
s'encarregaran de la neteja tant de la cuina i el menjador com de la resta d'espais ¢
siguin de la seva utilitzacig.”

Sisena.- El consell escolar del centre elaborara les directrius generals per ‘a
programacio i desenvolupament del servei en el centre d'acord amb les quals elaborari
pla de funclonament del servei escolar de menjador, dins la programacié general
centre.

L'organitzacid i funcionament del servei de menjador escolar ha de respectar
programacio general i el normal desenvolupament de les activitats lectives ordinaries .
centre docent i s'ha de dur a terme d'acord amb el pla de funcionament de! servei o
aprovi el consell escolar. )

Setena.- La quota del servei escolar de menjador estara sempre dins e! limit del pr
maxim que estableix la resolucio del Departament d'Ensenyament per a cada cl
escolar. .

Vuitena.- Aquest conveni sera vigent durant ef curs escolar 2014-2015.

I, en prova de conformitat i acceptacié, les parts signen per triplicat el present conveni,

el lloc i data que s'indiquen a "e”°ap¢alamenf' 4 €5C0!a deQ\:
e Endants

da lony’/ N~
Agnés Bam;gngnﬂmgg Ralunyc
Directora HeN"ERQSILEIEFEnearts

Ruth Fontelles Coderch
Presidenta de gxﬁoeraﬁb de mares i pares
d'alumnes cjeTj\ §cola Els Encants

Y .
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